PRVI DOJAM

Ribeye tartar 2022.
Mayo potocarka, crispy tortilja

Skamp
Sparoga, roktvica, malina

Carpaccio od bijele ribe
Yuzu, jagoda, mikro bilje

SREDINA

Rizoto od butternut tikve
Brie licki, pesto medvjedi luk

Domadi tortelini punjeni brancinom
Crni tartuf

Skamp
Pata negra 100% lberico, badem, kavijar

Smoke style by Marin Rendi¢ 2022.
Kapica sv. Jakova, paprika, limeta

NESTO TOPLO

Juha od cvjetace i Skampa

Pappa al Pomodoro
Toskanska juha od rajcice

Dnevna juha
Dnevni izbor by chef

1€=17,53450 kn
REMI SAVJETOVANIE d.o.0., Jurjevska 65/A, +385 1 4677 335
www.bistroapetit.com, info@bistroapetit.com

147 kn
19,51 €

165 kn
21,90 €

157 kn
20,84 €

165 kn
21,90 €

195 kn
25,88 €

265 kn
35,17 €

165 kn
21,90 €

72 kn
9,56 €
58 kn
7,70 €

62 kn
8,23 €


http://www.bistroapetit.com/
mailto:info@bistroapetit.com

NEZABORAVNI TRENUTAK

Ribeye (dry aged 45 dana) 250 g
Crni ¢eSnjak, umak od ljesnjaka, krumpir

File jelena 160 g
Cikla, krema pastrnjak, jus

File plemenite ribe
Poriluk, pesto kiselica, umak od vermoutha

Wagyu A5 100 g
Krema mrkva i timijan, mini mrkva u cikli

APETIT CLASIC

Ribeye tartar (45 dana dry aged)
Tostirana focaccia

Ragu od sipe
Palenta s bosiljkom, pjena od grana padana

Domace tagliatelle s bikovim repom
Ragu od govedeg repa, pjena od graska

Junedi obrazi na kremi od graha
Mrkva, pistacio, jus od mesa

Brancin u crnoj soli (kg)

Degustacijski meni chefa Marina Rendica

5 slijedova 620 kn (82,29 €)

7 slijedova 780 kn (103,52 €)

Couvert 48 kn (6,37 €)

1€=17,53450 kn
REMI SAVJETOVANIE d.o.0., Jurjevska 65/A, +385 1 4677 335
www.bistroapetit.com, info@bistroapetit.com

265 kn
35,17 €

242 kn
32,12 €

245 kn
32,52 €

450 kn
59,73 €

147 kn
19,51 €

185 kn
24,55 €

147 kn
19,51 €

185 kn
24,55 €

535 kn
71,01 €
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